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La cocina es imaginación, técnica, 
experiencia, pero, por encima de 
todo, inspiración. Esto es una máxi-
ma que surge no solo de la persona 
que crea los platos, sino también de 
unos electrodomésticos imprescin-
dibles en cualquier cocina actual: 
las campanas extractoras. 

Esta Guía Práctica Mepamsa le 
orientará y aconsejará sobre qué 
es lo más importante a la hora de 
elegir una campana.

Campanas Mepamsa: 
Musas de la inspiración 
en la cocina actual.

¿Por qué necesitamos una campana 
extractora de cocina?
Para capturar la grasa, el olor y el vapor/humo 
generados al cocinar y evitar que los olores del 
guiso o de la fritura permanezcan en la cocina 
o se extiendan a las demás habitaciones.
Ello le proporcionará un entorno mucho más 
agradable. Y si lo hace con poco ruido, será 
más placentero.

¿Qué tipos de campanas encontramos 
según su sistema de funcionamiento?

Todas las campanas Mepamsa son extractoras. Las 
recomendamos por cuatro razones esenciales:

1. Más efi cientes. Resuelven el problema de 
los olores que no consiguen evitar los métodos 
actuales de fi ltrado.

2. Más seguras. Expulsan el aire viciado de la 
cocina, muy importante si son cocinas de gas.

3. Más silenciosas. Ya que el reciclaje del aire 
genera ruido.

4. Más económicas. No es preciso comprar pe-
riódicamente fi ltros de carbón. 

No obstante, todas las campanas Mepamsa son 
convertibles en purifi cadoras.

Campana extractora
Extrae el aire y después de fi ltrar 
la grasa lo expulsa de la cocina por 
un conducto.

Campana fi ltrante
Después de fi ltrar la grasa, purifi ca el 
aire de los olores mediante un fi ltro 
de carbón activo, permitiendo el 
retorno del aire fi ltrado a la cocina.



Las velocidades bajas suelen ser suficientes para 
guisos que emitan olores y vapor débiles, tales 
como la cocción de pasta y las salsas.
Las velocidades altas son necesarias para guisos 
que emitan olores y vapor intensos, tales como la 
fritura y la parrillada, así como cuando se cocinan 
varios platos al mismo tiempo.
Deje la campana encendida incluso tras haber 
terminado de cocinar, hasta que todo el vapor y los 
olores hayan sido aspirados.

Nivel de ruido

El origen del ruido no es el motor, sino el flujo de aire 
generado durante el funcionamiento. La regla para 
el bienestar en la cocina es contar con aire limpio y 
un entorno agradable. La campana ideal debe extraer 
eficazmente la grasa y los olores de cocinar con el 
mínimo nivel de ruido posible, renovando diez veces 
el aire de la cocina en una hora a un nivel de ruido no 
superior a 55 decibelios. Para su confort, Mepamsa 
presenta dos soluciones de extracción eficientes con 
bajo nivel de ruido: PRO y JET.

Limpieza de la campana

Elimine la suciedad con una esponja húmeda y 

con un poco de jabón neutro.    

Enjuague con un paño húmedo, asegurándose de 
eliminar todo el jabón.
Seque con un paño suave, siguiendo con el 
abrillantado si la campana es de acero inoxidable.  
Puede dar a la campana de acero inoxidable un 
tratamiento protector con el Inox-Creme o Clean-
Inox de Mepamsa.

Consumo y coste 

En función de la potencia elegida, el consumo es va-
riable, aunque se sitúa en torno a los 200 W por hora 
(0,04-0,05 euros/hora). Eso depende, en gran parte, 
de la velocidad que se use. Las campanas suelen te-
ner tres velocidades, aunque muchos modelos inclu-
yen una cuarta velocidad e incluso una intensiva. 

Acabados y accesorios 

En la actualidad se ofrecen una gran variedad de mo-
delos y acabados en distintos tamaños. El acero es el 
material más utilizado, aunque también abundan los 
colores clásicos o llamativos y la mezcla de materia-
les como vidrio y acero.

con un poco de jabón neutro.   
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Tipo de campana según su diseño

Telescópicas: están ocultas y funcionan cuando 
se extrae su parte inferior. 
Abatibles: se ocultan en un armario y entran en 
funcionamiento al mover la puerta abatible.
Decorativas: su diseño las hace ideales para ser 
instaladas a la vista ya sea en pared o en isla. 
Integrables: el motor y los filtros se esconden 
bajo una estructura de obra o madera. 

Potencia necesaria

La capacidad de extracción, que se mide en metros 
cúbicos/hora, debe guardar relación con el tamaño 
de la cocina. Por ejemplo, para una cocina de 6 m2 
será suficiente una potencia de 150 m3/hora. De 
todas formas, la ubicación también influirá: cuanto 
mayor sea el recorrido del tubo de salida, mayor 
potencia se necesitará. 

Tamaño

La campana debe cubrir toda la superficie de la placa 
de cocción e, incluso, sobresalir para beneficiar la ca-
pacidad de absorción. Además, debe instalarse a no 
menos de 65 cm de la placa de cocción.

Filtro de grasa
Pieza fundamental para eliminar la grasa, debería lim-
piarse al menos una vez al mes, o incluso con mayor 
frecuencia. Al ser metálico, puede lavarse a mano o 
en el lavavajillas. 

El mantenimiento periódico de los filtros es una 
cuestión de:

Eficiencia, porque un filtro que no está limpio 
obstaculiza el flujo de aire, con lo que reduce la 
capacidad de aspiración y aumenta el ruido. 

Confort, porque la grasa estancada puede generar 
malos olores.

Seguridad, porque un filtro impregnado de grasa 
tiene más probabilidad de propagar llamas gene-
radas por descuido en el proceso de cocinar.

Uso correcto

Encienda la campana unos minutos antes de 
empezar a cocinar, a fin de crear un flujo de 
aire que transporte los humos y el vapor hacia la 
superficie de aspiración. 
Cierre puertas y ventanas de la cocina cuando 
la campana esté encendida (debe haber alguna 
abertura para entrada de aire).



Finalmente, para identifi car de forma 

efectiva si una campana atesora una 

calidad contrastada, tenga en cuenta 

que debe disponer de los siguientes 

elementos:

Marca reconocida. ✔

Difusor metálico (PRO). ✔

Capacidad de absorción mínima  ✔

de 450 m3/hora* para cocinas de 
aproximadamente 12 m2.

Para un mayor confort, potencia  ✔

sonora  de 55 decibelios** a 
operación normal (450 m3/h).

Varias velocidades para buscar  ✔

efi ciencia a bajo ruido en 
condiciones normales.

Acabados perfectos sin perfi les  ✔

cortantes o punzantes.
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Mandos
electrónicos

4 Faros halógenos
de 20 W

Filtro lavable en
lavavajillas

150/120 mm

Cassiopea isla

Orizzonte

E
os

 p
ar

ed

C
as

si
op

ea
 is

la

Mandos
electrónicos

3 Faros halógenos
de 20 W

Filtro lavable en
lavavajillas

150/120 mm

ACABADO

cristal / inox

mm.
a  898
b  598

a

b

mm.
a 500
b 720-1.218

a

b

ACABADO

inox / luz

TECNOLOGÍA PARA LA EFICACIA Y EL SILENCIO

TECNOLOGÍA PARA LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

FUNCIONES PARA COMODIDAD Y SEGURIDAD

TECNOLOGÍA PARA LA EFICACIA Y EL SILENCIO

TECNOLOGÍA PARA LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

FUNCIONES PARA COMODIDAD Y SEGURIDAD

Mandos
electrónicos

2 Faros halógenos
de 20 W

Filtro lavable en
lavavajillas

150/120 mm

Mandos
electrónicos

4 Faros halógenos
de 20 W

Filtro lavable en
lavavajillas

150/120 mm

Eos pared

Eos isla ACABADO

inox / luz

mm.
a 600
b 760-1100

a

b

mm.
a 750
b 849

a

bTECNOLOGÍA PARA LA EFICACIA Y EL SILENCIO

FUNCIONES PARA COMODIDAD Y SEGURIDAD

ACABADO

inox / luz

TECNOLOGÍA PARA LA EFICACIA Y EL SILENCIO

TECNOLOGÍA PARA LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

FUNCIONES PARA COMODIDAD Y SEGURIDAD
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 * Según norma UNE-EN 61591
** Según norma IEC 60704-2-13
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Aviso de saturación de fi ltros

Aspiración intensiva temporizada

Retraso de apagado

Renovación de aire 24h sin ruido

Mando a distancia opcional

Aspiración perimetral y panel 
fonoabsorbente

Kit de reducción del ruido

Facilidad de instalación

Aspiración hasta 1.000 m3/h, elevada presión y 
bajo nivel de ruido

Aspiración con reducción del ruido de hasta 
un 30%

Luz de cortesía

Luz decorativa

Tras estas valiosas indicaciones, le invitamos a descubrir 
los últimos modelos de la amplia gama de Mepamsa. 
A buen seguro que encontrará la más idónea a sus 
necesidades cumpliendo, en todo momento, con todas 
y cada una de las particularidades indicadas.






